RESTAURANTE

-—

FIN DE ANO

A GOMPARTIR

Crema de bogavante con laminas de vieira

Pan de coca y jamon ibéricos
Bunuelos de bacalao con coulise de tomate
seco

Carpaccio de gamba roja con su esencia,
ralladura de lima y semillas de amapolas

Dados de salmdén marinado con alga wakame
y Ccrujiente de arroz verde

PRINGIPALES

Lubina crujiente parmentier de calabazay
bonito asado

Solomillo con patatas arrugadas, foie y cebolla
caramelizada al oporto.

POSTRES

Trufas caseras con aceite de oliva y escamas de
sal.

Turrones
Crema de frambuesas con mascarpone.
Cotillones y uvas de la suerte

BODEGA

Figuero 4 Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Clot del omns chardonay D.O. Penedés
Cava Rabellat i vidal brut

95.00€ /rersona

Si tiene alguna alergia i intolerancia,
por favor consulte con nuestro personal.

Quillobar Rec Comtal 2, 08003 Barcelona
Tel. 931 383130 | quillo-bar.com



